LA VIGNE
DANS LA PREHISTOIRE

Les vignes des TEsolles

TERROIR VITICOLE

La vigne, a I'etat sauvage, est un produil
de consommation apprecie depuis long-
temps : des pepins de raisin ont éfé de-
couverts sur le sife nicois de Terra Amaia,
daté de 400 000 ans. Toutefois, efle ne sera
cultivée que beaucoup plus tard, au Néo-
lithigue. en Asie mineure ; un complexe de
vinification, découvert en Armenie, a éie
dofé de 4100 ans avant nofre ére. Des
jarres en céramigue, contenant de 'acide
tarfrigue, datees de 5400 - 5000 av. 1.-C.,
confenant le premier vin connu, sans gue
'on puisse ire assure gu'il soif firé d une
vigne domesfiguge, ont éfé decouverfes
en Iran.

Dans nos régions la vigne sauvage est af-
testee frés 1ot Les pépins de raisin trouves
dans les cités locustres et sur un site de
plein air en Valas, iemoignent gue le rasin
faisait I'objet d'une consommmation en 600
avanf notre ere.

Avec l'installation de lo colonie grecque
de Phocee, au Vile siecle avant nofre érs,
la vinification est pratiguée en Provence.
Un commerce de vin intense. dans des
aomphores. est pratigue entre la Gaule,
Rame, la Grece ef Carthoge.

L'Crganisation intemationale de la
vigne et du vin definit le temroir viti-
cole comme « un espace surlequel
se développe un savoir collectif des
intersections enire un milieu phy-
sique et biclogique identifiable et
les pratiques vinicoles appliquées,
gui conférent des caractérnstigues
distinctives oux productions origi-
nalesde cel espoce.

Celles-ci touchent des caractens-
iques spécifigues du sol, de la
topographie, du climal. du pays el
de la biodiversité »

L'orientation 5.0/5.E. est un goge
de gqualité du vin @ condition gue
les racines atteignent la couche
humide.

Les gelees de printemps peuvent
perturber le développement du
raisin. Le pour-tour du loc Leman est
donc propice a la culture de la
vigne, car il eleve la tempe-rature
de 142 cC",




La vigne de Tully

est situge sur les terasses de
Tho-non, alluvions compo-
tees de graviers, de galets
calcaires et cristaliins et de
sables apportés par o
Dranse dans la cuvette
leEmanigue lors du retrait du
glacier du Rhine.

Ce conglomerat produit un
zol drai-ne de facon
natu-relle, favorable a la
culture de la vigne.

Dessous fes Crdls

1. L'EPOQUE ROMAINE

Les Romains colonisent le Sud-Est de la Gaoule en 121 avant notre ere. Quelgues
decennies plus tard, de nombreux domaines sont fondeés ou Nord de la Gaule
Transalpine : s comportent sans doute des carrés de vigne. 113 implantations galio-
romaines sont decomptees dans e Bos-Chablais (83 en deca de la Dran-se).

Pline I'Ancien (30-79 de nolre ére}, dans son « Histoire Naturelle » parle de la vigne,
du vin el des céepages olors connus dont la « vitis allobrogica » [vigne allo-broge],
adaptee ou climat local ; selon Ceke, elle est commercialisee a Rome, en |'an 3% de
notre ére.

Des pepins de rasin dates de la fin du lle siecle de notre ére ont eté découverts a
Annecy-le Vieux ; mais | n'a pas été possible de déterminer s cette vigne &tfait
sauvage ou cultivee, et encore moins sil'on en faisait du vin.

Ure villa romaine exstait a TULLY. Aucun vestige, ni oucun document ne prou-ve gue
la vigne y etait cullivee.
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Comme c'est le cas frés sou-
vent, c'est sur le temtoire de
cette villa romaine gue se situe
plus tard le hameau de TULLY,
et gue la paroisse est créée au
Xilie siecle.

Les wvillass romaines sont des
grondes exploitations agricoles.
etablies sur des terrors adaptés
a des aclivités agricoles com-
plementaires qui opportent des
revenus importants.

Le proprietare fait exploiter le
domaine par son personnel,
esclaves et hommes libres.

Picn de o « vifia » gallo-roamaine de Ripoile,
découverfe en 1903 [fandalions 200 x B0 rméfras)
Fonds Jean-Claude Panllal | 1970]

2. LE ROYAUME BURGONDE

En 443, 'empire romain concede oux Burgondes, afin de proteger la peninsule
itafigue, un temitoire englobant le plateau suisse et une partie de la Savoie. Les Bur-
gondes recoivent immediatement un tiers des temres dans les grands domaines, puis,
dans un second lemps. recoent ou s'approprient un second tiers des temes avec un
tiers des escloves.

La loi GOMBETTE (502, promulguee par le roi Gondebaud, est destinee a fociliter les
refofions enfre les Burgondes, minorité dirigeante. et les Gallo-Romains, majorite
sujette, ofin d'aboutir a la symbiose des deux populations. Deux artficles concement
la vigne dont I'article 31 gui reglemente et punit la plantation de vigne dans une teme
Commune.

Apres la defaite des Burgondes face oux Francs en 534, nous n'avons aucun docu-
ment sur la période du Hout-Moyen-Age jusgue vers ['an 1000.

3. AU MOYEN-AGE : PRIEURES ET SEIGNEURS

Vers le Xle siecle, les principoux vignobles existaient deja. Humbert aux Blanches Mains
gffre un vignoble aux moines de Cluny « pour les reconforter et metire en liessen.



Les seigneurs feodaux tont parfols fravailler
leurs terres au moyen de contrats par des
fermiers |olbergataires), tenus a des senvi-
tudes et a des redevances (sou-vent, en
nature ; quantités de vin).

Au Xllle siecle, la populotion cugmente, la
campagne se parseme d'agglomera-
tions, nées de defrichements fores-tiers.

La seigneurie est I'armature essenfielle de
la vie agraire.

Les terres a vigne sont pos-sedees par les
seigneurs, les eveques el les abbayes, qui
produisent et commerciali-sent le vin.

Chdteony o Yvore

En novembre 1244, un échange est conclu entre le preur des Bénedictins de
Thonon et le comie de Savoie : il concerme « une vighe au-dessus de Thonon, lleudit 4
la Beriere...» ef ¢ la chapelle des Silinges, pres du Ponf de la Dransen.

En 1248, le Comte Philippe o permet aux cobaretiers de vendre du vin toute I'annee,
sauf le maois d'aout, en payvant 'octane du vin.... En 1298, le comte inferdit de vendre
du vin a Evian, si ce n'est des vignes locales, et ce. pendant tout le termps gue les bour-
geois et habitants auront du'vin a vendre.

En 1324, le comte Edouard concede aux cabaretiers de Thonon la pemission de ven-
dre du vin en gros pendant le mois d'ocolt. Ceux gui habitent hors des murs de la ville,
tels les habitants de TULLY, ne béneficient pas de ce privilege.

Les moines deéveloppent |'exploitation
agricole, grace a la presence des fréres
convers, laics fenus au seul voeyu d'obels-
sance, ouvriers agricoles compelents,
cheville ouvriere &conomique des ab-
bayes.

Par les liens avec les autres mai-sons de
leur ordre, is commercio-isent au-dela des
frontieres.

Il existe des vignobles ou villoge du Pont,
sur fo route de Moruel, avant son anean-
tissement en 1401 ou 1405.

Tour de Mangnan. abbaye de Fily
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4. RIPAILLE : 3
DUCS ET PRIEURE

14 juin 1413 : La paroisse de TULLY est
raftachée au prieuré de Ripaille, et non
plus & celui de Thonon, et lui apporte ses

temres. Ripaille capte la source de la Fon-
taine couverte.

Aumois de février 1417, le Pape prend e
priguré de Ripallle sous sa protection et
confirme ses privileges.

L'exploitation de la vigne par des vilicul-
teurs sous forme de fermage, puis ke giis-
sement vers un statut de propriétaire,
entraginant une fragmentation des temes,
continuent a se développer.. Des 1424,
des proprietaires paient une redevance
annuelle gu preure pour des vignes a
Tully, notamment au Clos d'Armmoy, ou

Quarre [actuel chemin des Drebines).
Le prieuré, grace a lo protection des
princes &t a la ferveur populaire, pos-
sede, en moins d'un siecle, des temres dis-
seminées darns tout |'ancien Chablais,
no-tamment & TULLY,

1410 : Amedee VI
fonde le prisuré de
Ripaille. A

Il concede aux —
religieux quantite de
pres, vignes et bois @
Evian, Fetemes.
TULLY,

1|.|.|.|w

ﬁ"“
! Ili
Le vilage, ovec '-”'."Iﬂ?u
beoucoup d autres; . :
lul apporte des servis
annuels en fruits, vins,

bles ouv argent.

Le priaurd de Ripolle (en 1582]

Les w reconnaissances féodales » passees en faveur du prieureé de Ripaille oc-cupent
quinze enormes o ferrers »n. aujourd'hul disparus. Le tenancier reconnait devant no-
taire tenir en servitude du seigneur les parcelles dont il est possesseur a titre precaire,
et lui devoir des cens ou servis annuels. La reconnaissance com-porte |'identification
de la parcelle par sa nature {tere, pre, bois, vigne, grange, habitation).




Le & novembre 1433, Amédee VI, ovani
de se retirer du pouvoir, fait don @ Hom-
bert de Savoie, comte de Romont, de
terres sises a TULLY, prés de I'eglise, qui,
compte tenu des droits de moulins, fours

et pressoirs, avaient des revenus conside-
rables.

1440 : Le villoge obtient le droit de com-
mercialisation du vin (plant savoyard)

1479 : Le priewe passe sous le regime de la
i commende b |les revenus en sont tou-
ches par un haut personnage qui en est
Fabbe non résident, a charge pour |ui
d'enfretenir moines et batiments.

5. L'OCCUPATION
BERNOISE ET LA REFORME

En 1539, Berne dresse un inventaire des
biens et benefices de chaque église, qui
sont bienlot cédes aux ministres profes-
tants de la province.

Parmi les biens immeubles de la cure de
Thonon et de ses chapelles, on compte 12
pieces de vigne a Tulliez (TULLY), lesquelles
jouxtent 22 gutres pieces de vigne. Parmi
les biens immeubles de la cure de Tulliez,
on comple 2 pieces de vignes et d autres
biens, jouxtant & autres pieces de vigne.

Les caomptes du gouverneur de Ripaille en
153% font apparaitre gque |les Bernois ont
mmediatement exploite lo vigne. On ¥
decouvre notomment | wwne serure
euve a la porte des vignes a TULLY, des

pipailie et dans les fosses ; des ceps de ser-
s'uigl gEEE

uttins et crosses autour de la maison de

Huttins et crosses

Dans [es parcelles les moins bien expo
tecs, on ot pousser a toitler,
1O VIgne en rongeess espoceses sur des
chataigniers préaloblement
(huttins) ou des rames en chdataigniers
morss (crosses), gul ond pour et d'elol
gner les rmisins ow 5ol pour mieuy. les
protéeger des gelee: de printemps et [as
rendre moins sensiblas aux malades 1
oux nsecies. Entre les ceps, on peut cu
hver des parfocls des
iBgumes. Le vin de huttins [salvognin) est
de gualité inféreure.

CrAe
LCIMNE

ecorces

cereales, &t

Le vin est place dans la grande cave de
|'hdpital du prieure. 15 tonneaux de vin
blanc, 10 tonneaux de servagnin rouge,
22 de vin rouge ordinaire. »

30 octobre 1544 - fraité de Lausanne : les
Bernois se retirent du Chablais, restitue
au duc de Savoie. Les anciens biens ec-
clésiastigues vendus sont laisses a leurs
nouveaux proprietaires. Ceux qui n'ont
pas ete gliénes passent a |'ordre des
Saints-Maurice-et-Lazare.
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Le 14 octobre 1569, les revenus
de la cure de Tully sont inféodés
a ceux de la ville de Thonon par
le duc Emmanuel Philibert.

Emmonued Phillberr)

Au XVle siecle, la pratique de I'alberge- 1587 : Les vignes de TULLY sont le lieu

ment se genéralize. Les tcontrats de  d'un combat meurtrier entre les troupes

vi-gneronnagesn fixent les modalités par de Charles-Emmanuel et les roupes

lesquetlles le preneur cullive une vigne  genevoises et frangaises.

dont il partage larecolte avec le bailleur.

Ce systeme permel @ des paysans Le |5 {&vrer 1591, les froupes de Genéve

d'acheter des temes, &t les met en com- occupent THONON et le chateau de

petition avec les notares et les bour- Ripailte, renversent deux tours et mena-

geois 0 l'occosion d'ocquisitions de cent de broler la ville. Le seigneur

grandes fermes seigneunales. d'Avully, protestant, offre quelques chars
de vin et 300 ecus d'or pour conjurer

IIs forment une sorfe de classe moyenne.  celte menace.

Paralélement, des petits paysans possé-

dent une chaumigre et quelgues

parcelles de vignes en huthins, mais non

dans les vignes basses.

Registre des délibérations du Conseil de Ville de Thonon

(m L T e o = =T o . e e 4 r el - g gt . ) i s i i
23 ! le Conssl de vile s'infleroge surla mee 2n lermoge des (er-mes

w7/ octobre 15
des bles et vins du prieure de TULLY et de to confréne ouw de [es confier ou receveur de
o vife. Les fenmiers au pnewe affrent oe se refirer er de iasser g K& ville o ia recoife de

0 présente pnse i

i Avhl [5YF Do ville fixe e pr aw vin Dle blgno el e servagmin | Honn e quorferon
le rouge & sols le gquarteron
21 oot 1596 ef 30 aoot 159 : des missiliers [garde-vignes) de THLLY, elus. prefent

SEFTIErH




6. FRANCOIS DE SALES
ET LA SAINTE MAISON

u Des 'oufomne 1598, sur lo mofion du
Prevat Francois de SALES. le Duc de So-
voie dofa Thonon d'un Monf de piete.
Celui-ci. nécessité par les suites de lao
guerre, etait erige al'aide d'un impdt de
deux fiorins o percevoir sur chogue piece
de deux sefiers de vin vendu ». On choi-
sit |'octivité viticole pour &tre le support
du financement de la a protection so-
ciale » ; elle devait donc étre d'un bon
rapport.

Le Conseil de |'ordre des Saints-Maurice-
el-Lozare cede ses biens en alberge-
ment a 'archevégue de Vienne.

La comptabilite de la Sainte Maison
3'exprime en unités de compte de 'acti-
vite viticole ! revenus pour 1408 : 25 chars
de vin.

14638 : Des vignes de TULLY sont vendues
pour la construction de I'église et du
monastére des ursulines.

Les monasiéras & Thanan en [482

1649, 1684, 1713 : des documents atfestent que des vignes a TULLY appartien-nent aux

=ligieuses ursulines.

ouUs fes revenus ..

e ¥ decembre 1678, « En vue de reprendre lo redlisation des projets lies g la Sainte
aison, le Senat de Savoie ordonne |'amodiafion {I'exploitation contre redevance] de
.des biens de lao cure de Tully v lis financeront notamment la
onsiruction de la u Maison des Arls », demiére &tape du projet de la Sainte Maison.
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/. LES TEMPS MODERNES JUSQU AU RATTACHEMENT

wla vigne faisait parfie de lo concepfion agricole du paysan, mais aussi de celle du
bourgeois qui enfendait disposer pour so consommation familiale de fruils et de vin »
lean-Claoude PERILLAT

Au XVille siacle, la vile de
Thonon se ceintfure d'un
océan de vignes.

Des ex-ploitations privees
remplocent de plus en
plus les seigneurs et les
monasteres,

La portie des vignes
occupant tous les
espaces favorables, tels
que coteaux. buttes
ensoleilll2es, est commer-
ciaglisée.

AUpres du villoge.
I'aspect de lo vigne est
plus ragmente ; le vin est
destine d'obord a lao
consom-mation familiole.
Dans ces zones, 'usage
des huttins se genera-lise.

Les vignes & Thanon en 1731 I LI

5 septembre 1700 : deux garde-vignes sont nommes pour Concise et pour Tully, pour
veiller nuit et jour a lo conservation des fruits. L'un de ces derniers refuse de faire la
charge et de prendre la hallebarde ; un aulre en sera charge a ses frais.

12 septembre 1700 : procession contre la secheresse, en passant par I'eglise de
Concise, et les chapelles de Thuyset et TULLY. Tous les bourgeois et habitants doivent

5’y rendre, ainsi gue les capucing et les préfres de la Sainte Maison ; les boutiques
doivent étre tenues fermees.

7 novembre 1704 : Interdiction de vendre du vin élanger dans les hameoux de
Thonon.



Lo moppe sarde oe 1730
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De 1728 a 1738, l= duc fait &tablir un cadastre. la moppe sarde, pour permettre une
juste repartition des charges publiques.

Pour TULLY, la plupart des
secteurs, en dehors du
viloge Ilui-méme, sont
recouverts totalement ge
vignes {(91.3 % de lo
surface fotale en vignes).

& SECTEURS CENTRAUX

- Ty,

- Devant |'eglise
- Tesottes

- Drebenet

- La Forge

- Chatelard

230 parcelles
25,63 hectares,

CENTRE DU VILLAGE

1 ha 72,

24.6 % de lo sufoce en
vignes, le reste é&tant
compose de pres, jardins,
et hobitations.

L'extrait de mappe ci-dessus ne couvre pas la totalite des temres du village actuel,
notamment la surface de Dessous les Créts {18 ha de vigne sur 19 ha de superficie)

Les noms de lieux-dits en usage a I'épogue sont presque identiques a ceux
d'aujourd'hui. Qutre ceux cités, on trouve Clos d’Armoy, Champagne, La Comba
Quointia, le Clos Brlle, le Clos Rouge.. |l reste quelgues proprietes refigieuses, mais
la presque totalité des parcelles appartiennent, d de simples paysans.
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Sur THONOM. a la méme date, lo reparti-
tion des temres o vigne est lo suivante :

- 36 % de biens communaux
- 25 7% de paysans

- 18 % de nobles

- 11% de bourgeois

- 10% de clercs

1738 : ¢ edit de pérequation » : autorisafion
de defncher les communaux pour planter
de la vigne dans les plus mauvais solbs.

En 1742, edit d'affranchisserment des serfs,
Le paysan devient lie au bourgeois cu au
noble, par metayage ou fermage. || pos-
sede en propre, de toutes petites par-
celles, insuffisantes pour vivre.

Apres la Revelution, les biens du clerge
sont achetes par les paysans gui sent deja
proprietaires.

Equipe de vignerans

8. APRES
LE RATTACHEMENT

Au milieu du XiXe sigcle, la rentabi-
lite des grandes exploitations de-
vient difficile. Le depart des paysans
vers |es villes fait augmenter le prix
de la main-d’ceuvre. L'elevage de-
vient plus sor, du fait du recuesil du
lait & la fruitiere.

Progressivement. dés 1850, les pro-
prietes des nobles et des bourgeois
se mor-cellent, par ventes parcek
laires, au profit des paysans, fermiers
ou manoeuvres. La temre tend a aller
a ceux qui I'exploitent. Un fermage
avantageux pour le preneur
contribue. Cette evolution fovorise
le maintien de la culture de la vigne.



Les vignes en huttins disparaissent progressivement enfre lEM'EI et 1840, ou profit des
vignes basses et du treillage. A TULLY. il reste des crosses jusgu'en 1940,

A la fin du XIXe sigcle, la vigne régresse a couse des maladies, de la concurence des
crus francais et de la disparition des grandes proprietes.

9. XX® SIECLE : RECUL DE LA VIGNE EN SURFACES
ET DEVELOPPEMENT EN QUALITE

A partir de 1874, les vignes sont detruites par le phylloxéra. La déecouverte d'un
cépage amencain, greffé sur un porte-greffe permet de reconstituer des vignes,
progressivemneant a partir de 1885, malgre les incertitudes et les fluctuatons des prix.

Les propriétaires bourgeois. qui exploitaient, parfois depuis plusieurs généra-tions, par
fermaoge ou metayage, abandonnent la viticulture =t vendent leur domaine. || en est
ainsi, notamment, d'Henri BORDEAUX [&crivain), VERBOUX, GENOUD [medecin), Jules
MERCIER (avocat, maire de Thonon, déepule. sena-teur), Jules POTIIER (epicier en

gros).

Dans les demigres annees du XiXe et les premigres du XXe, des cultivateurs de TULLY,
qui, pour la plupart. exploitaient déjd la vigne, achétent des vignes a ces propriétaires
non exploitants, parfois en saisissant I'opportunité de prix bas, Leurs familles exploite-
ront la vigne pendant pres d'un siecle.

A cette épogue. anté-
rieure ala mecanisation, ils
cultivent aume-mames le vi-
gneble. Cela demande
beaucoup de fravall, pen-
dant une grande partie de
I"onn&e. La main- d'ceuvre
est imitee apres la guere
de 14 ; I'exploitation en fa-
mille permet une meilleure
efficacite : les enfants e
les- jeunes, aou moins
jusgqu'a leur marage, four-
nissent une main- d'ceuvre
presque gratuite. Enretour,
toute la famille vit de la
vigne.




Des ouvners ogricoles saisonniers, de TULLY
ou de vilages environnants appor-tent le
compiement de travail indispensable.

la culture utilizont lo traction par un
cheval est introduite dans les premiéres
an-nées du XxX* siecle.

Cerfains pratiqguent en méme temps une
activité d'élevage. La venie du lait
ap-porte l'avantage d'un revenu fixe.
D' autres v ajoutent la culture et la vente
de plantfons.

Ceux gui ont beaucoup de teres louent
des vignes a d'oulres personnes, qui
effectuent le fravail viticole, apportent le
raisin au pressoir, et sont payees en
boutelles. Certains effectuent eu-mémes
la vinification. Avec le temps, beau-coup
de familles possédent un pressair.

Aulowr de [a beinde

Ceux gui ont peu de temes fravai-
lent en méme temps a l'usine,
notamment a IIG-ZAG, Capitan...
Ce sont des & ruraoux ouvriers 1. Le
vin est utiisé pour leur consomma-
tion pemonnelle ou comme revenu
d"appoint.

On pratiguait souvent les echanges
de services entre exploitations, sans
compta-bilite, jusqu’a la fin des an-
neas &0,

Cetle cooperation face a un travail
exigean!, nécessaire a la survie des
fa-milles. rapproche les habitants et
cree une frodifion de solidarite fa-
miliale et villageoise.

C'est une aventure collective, dont les habitants sont fiers. une des sources de
lintérét des Tullierands, jusqu'a aujourd'hui, pour des activités qui les rassemblent.




Le vin etait vendu aux catetiers de Tho-
non, dont certains fravailalent le vin dans
leur propre cave, et alleurs, notamment
a Geneve.

Lo premiere guere mondiale a des re-
percussions sur la vie agricaole et viticole :
le mangue de main d'ceuvre et son prix
eleve entrainent I'abandon de certains
coteaux et la transformation en praines.
Le développement de 'urbanisme et o
construchion de résidences secondaires
accentuent cette tendance.

Au debut du XXe siecle et jusqu'apres la
guerre de 14, il y avait un commerce im-
poriant consideré comme un u confral »,
avec Geneve. Ensuite, 'argent suisse
perd de sa valeur et cette commerciali-
salion baisse. La vigne savoyarde doit
trouver d'autres débouchéas. Des coops-
ratives viticoles sont creces. Hles assu-
rent une garantie de vente et, ginsi, le
mainitien de la vigne dans le paysage.

La brnde af lo bosse
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10. UNE EXPLOITATION :
LA VIGNE
MARCHAT-FAVRE

La famille MARCHAT descend de lean-
Francois MARCHAT, né en 1420 a PERRI-
GHIER, dont e fils Petd MARCHAT nait a
THONOM en 14642, et le petit-fils, Stepha-
nus MARCHAT, ne en 1847, est signale a
son décés comme cullivateur. Andre
MARCHAT achéte, en 1905, 6 000 m* de
vigne d la famille d'Henr BORDEAUX,

Jean-Louis FAVRE guitie Vailly en 1910,
pour s'installer @ Thonon. En 1917, |l
achete a TULLY, une proprieté chemin
des Drebines (ou toit margue o »), avec
du temrain, a un blesse de guerre gui part
occuper un emploi réserve, Son fils, Paul
FAVRE. 5= marie en 1924 avec Julie MAR-

CHAT, fille g André_ |l cons-truit ke cafe a
TULLY.




Paul FAVRE fravaille lui-meme la vigne, &t
embauche des a journaliers » ou u saison-
niers » aux pérnodes gul le necessitent. Des
habitants de TULLY partici-pent chaque
annee oux fravaux.

Il dirige |'exploitation viticole de 1922 o
1945. Son beau-frére, Joseph MARCHAT
reprend la vigne jusgu'en 1975. Puis, elle
est exploilée par la famille DELALEX, de
MARIN, jusqu'en 2011.

La vinification se fait au pressoir, puls le vin
est stocke dans des futs a la cove de la
maison d 1931 »n, chemin des Drebines.

Les labels (VDQS en 1947, AOC en 1973)
permettent le maintien des vignobles, une
meilleure qualité. et donc une meilleure
commercialisation des vins. Le sur-plus est
vendu comme i vins d' Allobrogie ».

Lo seconde guerre mondiale et le déve-
loppement industriel accenfuent encore
e recul de la vigne.

LE TRAVAIL ANNUEL
DE LA VIGNE

En hiver, le vigneron n'est pas inachif ; il
taille. il laisse une branche rameau ou ba-
guette) et un « courson # G deux yeux pour
le cas ol le rameau serait gele ou casse.

Au printemps, lo séve commence a
couler, la vigne i pleure », On passe le
fracteur pour retourner la teme.

le labourage traditionnel se faisail au
foussoir {1 fasseu »).

En awril, c'est I'ébourgecnnage.

Fin avril, on sulfate ; il foudra renou-
veler |'opération de 4 a 10 fois
jusqu'au 15 gout, Aufrefois, on ufili-
sait un « char G drogue ». petil
tonneaqu pose sur un char gu'il
fallait tirer a lo main, et on sulfatait
avec une « bollle » sur les epaules.
Les enfonts apportaient la drogue
en utilisant un amosoir,

En mai, ce sont les effeuilles, travail
traditionnel des fermmes : on laisse
un romeau sur les deux, on sup-
prime |'cell de secours.

En mai, le raisin apparait sows forme
de petits grains, qui ne sont que des
boulons.

duin : les petits grains fleurissent pour
donner ensuite de vertables grains.

Juin : Palissage : on passe les ra-
meaux enfre deux fils de fer, afin
qu’ils ne re-fombent pas. On reléve
les bois, ef on enherbe enfre les
pieds

En éte (juillet-aoit), on coupe les
bouts des rameou,

Mi-juillet : les grappes devenues
plus lourdes se retoument et pen-
dent. | faut aclors faire les aven-
danges en vert », ne laisser gu'une
dizaine de grappes par souche,
afin gu'elles s développent mieux

1#= guinzaine de septembre ; les
grappes morissent, on voit les
pepins en fransparence dans ke
grain.




¥ y's EEL ’a. 2 s ¥ g
Symbole defa vigne & Tully, e pressorr, consty |_-|I en 1850 en granit de CombBlousx
achetd ooy Poul FAVRE EN 1928, & lo makon VUAGNOUX, au Clos Rouge depuis | 991,

Fin septembre : les vendanges : 10 jours pour 7 hectares. Traditionneliement, les
dames coupaient le raisin, et un homme portait la « brinde

Précisions ge Clouds DELALEX e, pour i partie frodifionnelles fen fobque). de Simons FAVEE,

# §A
' ’ e sans 'etre »
« Vigneron, tu peux pas le faire s:



